
Lasagna della casa gratinée au parmesan et coulis de tomates.

Cannellonis farcie à la  viande.

Cannellonis farcie avec de la ricotta et épinards.

Tagliatelle alla Bolognese.

Spaghetti carbonara (pancetta, oeufs et origan) avec ou sans crème.

Trio di pasta maison (viande, légumes et poisson).

Pennes au ragout italien (saucisse de napoli).

Spaghetti al Pesto Genovese et Pecorino Toscano 

Linguine aux aubergines,courgettes,mozzarella et basilic.

Penne diavola aux tomates cerises et copeaux de provolone.

Tagliatelle aux scampis, courgettes, sauce safranée.

Linguine aux calamars et scampis au coulis de tomates cerise.
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SMAKELIJK ETEN
BUON APPETITO

"VEUILLEZ VOUS INFORMER AVEC NOTRE PERSONNEL POUR 

VOS ALLERGIES ET VOS INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES" MERCI



Lasagne della casa gegratineerde met parmezaanse kaas en tomatensaus.

Cannelloni gevulde met vlees. 

Cannelloni gevulde met ricotta en spinazie.

Tagliatelle alla Bolognese.  

Spaghetti carbonara (pancetta, eieren en oregano) met of zonder room.

Trio di pasta van thuis (vlees, groenten en vis).

Penne met Italiaanse ragout (Worst van napoli).

Spaghetti al Pesto Genovese et Pecorino Toscano.

Linguine met aubergines,courgettes,mozzarella en basilicum.

Penne diavola met kersttomaatjes en provolone kaas.

Tagliatelle met scampis, courgettes en saffraansaus.

Linguine met calamars en scampis, coulis van kersttomaatjes.
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Home-made lasagna au gratin with parmesan and tomato sauce.

Cannelloni with meat.

Cannelloni with ricotta and spinach.

Tagliatelle alla Bolognese.  

Spaghetti carbonara (pancetta, eggs and origano), with or without cream.

Home-made trio di pasta,(meat, vegetables and fish).

Penne with Italian ragout (Napoli sausages).

Spaghetti al Pesto Genovese and Pecorino Toscano 

Linguini with eggplant, courgette, mozzarella and basil.

Penne Diavola with tomato cherries and coarsely grated provolone.

Tagliatelle with shrimps, courgette and saffron sauce.

Linguine with squid, shrimps and tomato cherries sauce.
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SMAKELIJK ETEN
BUON APPETITO

"PLEASE INFORM OUR PERSONNEL REGARDING YOUR ALLERGIES AND 

 FOOD INTOLERANCE" THANK YOU! 
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MENU DU MOISMENU DU MOIS

 SMAKELIJK ETEN
BUON APPETITO

"VEUILLEZ VOUS INFORMER AVEC NOTRE PERSONNEL POUR 

VOS ALLERGIES ET VOS INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES" MERCI
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MENU OF THE MONTHMENU OF THE MONTH

 SMAKELIJK ETEN
BUON APPETITO

"PLEASE INFORM OUR STAFF FOR YOUR ALLERGIES

AND FOOD INTOLERANCES"THANK YOU
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MENU VAN DE MAAND MENU VAN DE MAAND 

 SMAKELIJK ETEN
BUON APPETITO

"INFORMER ONZE MEDEWERKERS OVER UW VOEDSELALLERGIEEN

EN INTOLERANTIES"DANK U



M E N Uthe
SUGGERIMENTI DELLO CHEF SUGGERIMENTI DELLO CHEF 

SMAKELIJK ETEN

BUON APPETITO
"VEUILLEZ VOUS INFORMER AVEC NOTRE PERSONNEL POUR 

VOS ALLERGIES ET VOS INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES" MERCI

Noix de Saint Jaques aux chicons caramélisées, pancetta grillé et piment d’Espelette  

Scampis alla Toscana ( crème de parmesan, ail, tomates cerises et épinards)  

Poulpe grillée sur une tarte de pomme de terre chaude et petits Pois, sauce à L’ail noir 

Carpaccio de Bresaola et mozzarella di Bufala, crème de basilic et tomates sèches    

Croquettes de Parmesan, Fontina et Truffes noire d’hiver  

 

Risotto au Homard, courgettes et chips de Parmesan 

Linguine aux Noix de St Jacques et Chorizo, sauce au tomates cerises et romarin   

Raviolis farcie à la  Truffes et ricotta, sur une crème de Parmesan  

Tagliatelle à la Boscaiola ( Pancetta, Champignons, petits Pois et crème leger) 

Spaghetti aux Fruits de mer, tomates cerises et Basilic  

Penne aux Scampis, crème de Basilic et Tometes sèches  

Filet pur de Boeuf sauce au fondant de Talegio( fromage italien), sauce au vieux Porto    

Escalope de Veau à la Pizzaiola, accompagner de Tagliatelles fraiches  

Carré d’Agneau grillée au tomates cerises, ail et romarin   

Sole façon Pescatore au légumes de saison et pommes de terre aux four     

Filet d’Aiglefin au fondant des chicons, sauce au vin blanc Pinot Grigio  

Mousse au chocolat à l’Orange 

Semi Fredo au fruits rouges et Amaretti 
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Salade de César à la Façon du chef(filet de Coucou de Malines ou Scampis) 20,00€



M E N Uthe
SUGGERIMENTI DELLO CHEF SUGGERIMENTI DELLO CHEF 

SMAKELIJK ETEN

BUON APPETITO
"PLEASE INFORM OUR STAFF FOR YOUR ALLERGIES

AND FOOD INTOLERANCES"THANK YOU 

Scallops with caramelised chicory, grilled Pancetta and Espelette pepper 

Scampis alla Toscana ( Parmesan cream, Garlic, cherry Tomatoes and Spinach)

Grilled Octopus on a hot potato tart and Peas, black Garlic sauce 

Bresaola carpaccio and Bufala mozzarella, Basil and dried Tomatoes  

Parmesan and Fontina croquettes with black Truffle 

Risotto with Lobster, Zucchini and Parmesan chips 

Linguine with Scallops and Chorizo, cherry Tomatoes and Rosemary sauce 

Raviolis with Truffles on a Parmesan cream 

Tagliatelle alla Boscaiola ( Pancetta, Mushrooms, Peas and light cream)   

Spaghetti with Seafood, cherry Tomatoes and Basil 

Penne with Scampis, basil cream and dried Tomatoes 

 

Pure beef fillet with Talegio fondant( Italian cheese), old Porto sauce 

Veal escalope alla Pizzaiola accompagniez by fresh Tagliatelle

Grilled Lamb rack with cherry Tomatoes, Garlic and Rosemary 

Sole Pescatore-style with seasonal vegetables and baked potatoes 

Haddock fillet with chicory fondant, sauce with white wine Pinot Grigio

Semi Fredo with red fruits and Amaretti

Orange Chocolate Mousse
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Chef's style Ceasar salad (Mechelen cuckoo fillet or Scampis) 20,00€
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SUGGERIMENTI DELLO CHEF SUGGERIMENTI DELLO CHEF 

SMAKELIJK ETEN

BUON APPETITO
"INFORMEER ONZE MEDEWERKERS OVER UW VOEDSELALLERGIEEN

EN INTOLERANTIES" DANK U 

Sint-Jakobsnoten met gekarameliseerde witlof, gegrilde Pancetta en Espelette peper  

Scampis alla Toscana( crème van parmezaan, knoflook, kersttomaten en spinazie)

Gegrilde Octopus op een warme  gaatje van aardappel en erwten, zwarte knoflooksaus

Carpaccio van Bresaola en mozzarella di Bufala, basilicum crème en gedroogde tomaten 

Huisgemaakte Kroketjes van Parmezaan, Fontina(kaas)en zwarte Wintertruffel

 

Risotto met Kreeft, courgette en chips van Parmezaan    

Linguine met Sint-Jakobsnoten en Chorizo, kersttomaten en rozemarijn saus  

Raviolis gevuld met Ricotta en Truffel op een Parmezaansecrème   

Tagliatelle alla Boscaiola ( Pancetta, Champignons, Erwten en lichte roomsaus  

Spaghetti met Zeevruchten, Kersttomaten en Basilicum  

Penne met Scampis, Basilicum crème en gedroogde Tomaten  

Filet pur van Rund met een Fondu Taleggio(Italiaanse kaas), oude Porto saus  

Kalfsescalope alla Pizzaiola geserveerd met verse Tagliatelle 

Gegrild Lamskroontje met Kerstomaatjes, Look en Rozemarijn 

Zeetong Pescatore met seizoengroenten en gebakken aardappeltjes   

Schelvishaasje met witloof fondant en witte wijnsaus(Pinot Grigio) 

 

Chocolademousse met Sinaasappel 

Semi Fredo met rode vruchten en Amaretti
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Caesar salade volgens de regels ( Mechelse koekoeksfilet of scampi's )                  20,00€


